
 

 

Aperitif Empfehlung:  

 

SARTI Spritz  6,80 € 

Alkoholfreie Weinschorle (Riesling)  0,33l  6,-- € 

 

Rinderkraftbrühe mit Grießnockerl und Gemüse Brunoise                           6,-- €   

Bärlauchsuppe mit Brotchip                       7,50 € 

Spargelcremesuppe                                7,50 €
    

Gepökelte Zunge vom Hereford Rind  
Kräuter-Knoblauch-Lassi, gebackene Beete und Baguette              15,50 € 

Tatar vom Bio Hereford Rind mit gebackenem Ei und Kapernäpfel 

 Kartoffel Dippers                    16,-- € 
 mit Brotkorb                     14,-- € 
 

Bunte Beete Carpaccio (auch Vegan möglich) 
mit Ziegenkäse, Rucola, karamellisierten Nüssen und Baguette                         13,-- €
   

Gebackener Spargel mit gratiniertem Feta und Baguette              14,50 € 
 
Gemischte Blattsalate mit ofenfrischem Baguette und 

Argentinischen Rotgarnelen (Wildfang), schwarzer Knoblauch Aioli             17,-- € 

gratiniertem Feta                   14,-- € 

Hausgemachte Naschereien  
Griebenschmalz, Leber- und Bratwurst, Brotkorb                 7,50 €
    

 

 
 
 



 
 
 

Hauptspeisen: 
 
Abensberger Spargel mit Hollandaise und Petersilienkartoffeln             18,-- € 

mit hausgemachten Schinken                 22,-- € 
mit kleinem Schweineschnitzel                            23,-- € 

 
In Hallertauer Hopfen Soja Sauce  
Sous Vide gegarter Schweinebauch mit Pak Choi, Sprossen & Karotten Sesam Püree               19,50 € 
 
Duett vom Juradistl Lamm -Fleischpflanzerl und Bratwürste- Wirsing, Kartoffelstampf             17,-- € 

Geschmorte Lammhaxe mit Speckbohnen und Rosmarinkartoffeln              21,-- €  

Burger -200g vom Bio Hereford Rind- hausgebackenes Brioche Bun  
Trüffel Mayonnaise, BBQ Burger Sauce, eingelegter Zwiebel, Cheddar, Kartoffel Dippers       19,50 € 
                                                      
Gebratener Waller – Donhauser Hof Kümmersbruck- Bayerischer Reis*, Riesling Schaum         23,--€ 
  
Zwiebelrostbraten vom Hereford Rind  
mit Röstzwiebel, Kräuterbutter, Bratkartoffeln und Salat                     28,-- € 

Kalbscurrywurst - aus eigener Herstellung – mit Röstzwiebel & Kartoffel Dippers                      14,-- € 
 
hausgemachte Käsespätzle  
mit Rässkäs, Emmentaler und Bergkäse, Röstzwiebel und Salat                         15,-- € 
 
Handgemachte Ur-Dinkel Tagliatelle (auch vegetarisch möglich) 
Bärlauch-Tomaten Pesto, Argentinische Rotgarnelen, Spargel, Parmesan                      19,50 € 
 
Risotto vom Bayerischem Reis* mit Spargel (auch Vegan möglich)                        15,-- € 
 

* Hoferbauer´s Bio Bayerischer Reis - Urgetreidemix aus Bio Emmer, Bio Einkorn und Bio Dinkel 
sowie Bio Ur-Dinkel für unsere Pasta aus Hemau 

 
 

Dessertvariation – Panna Cotta & Topfennockerl mit Erdbeeren und Rhabarber 9,50 € 

 

 

 

 


