
 

Aperitif Empfehlung: SARTI Spritz (Fruchtig, lieblich mit dem Geschmack sizilianischer Blutorange)                  6,80 € 

Rinderkraftbrühe mit Pfannkuchenstreifen                                                    6,-- € 

Rote Linsensuppe mit Papadum                      6,-- € 

 

 --- 

Schweinebraten mit zwei Knödel und Sauerkraut                           15,-- € 

Böfflamott vom Bio Hereford Rind mit zwei Knödel und Salat                                   19,50 € 

Hirschbraten mit Blaukraut, Preiselbeeren und Serviettenknödel            21,50 € 

Gebratenes Fasanenbrüstchen im Speckmantel  
mit glacierten Karotten und handgemachten Fingernudeln                          25,-- € 
 
Schweinefilet vom Hällischem Landschwein mit Champignonrahmsauce, Spätzle und Salat     21,-- € 

Kalbstafelspitz mit Meerrettichsauce und Petersilienkartoffeln              19,-- € 

Pulled Pork Burger – hausgebackenes Brioche Bun-  
Feldsalat, eingelegte Zwiebel, Kartoffel Dippers und hausgemachten Coleslaw                     16,-- € 

Wiener Backhendl vom Maishähnchen mit Kartoffel-Gurkensalat und Preiselbeermajo         17,--  € 

Handgemachte Spaghetti  

Pesto-Rahm, grüne- und Kalamata Oliven, getrocknete Tomaten, Parmesan               15,-- € 

zusätzlich mit Garnelen                                                              19,-- € 

Gebackener Waller -Donhauser Hof Kummersbrück- 

mit Kartoffel-Gurkensalat, hausgemachte Remoulade und Salat                             19,50 € 

Käsespätzle mit Weißlacker, Emmentaler und Bergkäse, dazu Röstzwiebel und Salat               14,50 € 

Hausgemachte Zwetschgennudel mit Vanillesauce und Mohneis               8,50 € 

Hausgemachter Brownie (mit Haselnuss) und Vanilleeis                       7,-- € 

 

         Hausgemachter Käsekuchen zum Kaffee 

Hausgemachte Gläser (Leberwurst, Bratwurst, Glaslfleisch, Pressack) Geräuchertes zum mitnehmen 


